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“Mag de cincuenta anog cocinando
Egcndla’

Un aito mas disfrutamos de una excelente velada, este aito emprendimos un suemno
con:

I AMAMK

tradiciéon renovada

M aria Brufau (Antigua Alumna de la Promocién LII “Coca Cola”)

Propietaria junto a

Marcos Toranzo (Antiguo Alumno de la Escuela Luis Irizar)

de “la Mama Restaurante” nos presentaron el siguiente menit:

Tras el coctel de bienvenida servido en los jardines de la escuela, un
entorno inmejorable teniendo en cuenta la temperatura que nos acompano,

nos dispusimos a degustar una cocina hecha con mucho cariro...

Comenzamos el menu con una coca
de sardina ahumada con pimiento,
manzana, berenjena, col y pesto de

aceituna. ' ’
., I

Maridada con un Apertas |
monovarietal Godello. e
Cosecha 2016.
D.O. Monterrei.




VII* JORNADA
GASTRONOMICA
Yapreeter e Sutir”

Por Maria Brufay, Antigua
Alumaa de la Promocise Li

Coca Cola”

Propiecaria de La Mamk Hase

b=

1 de junio de 2017

PATROCINADOR OFICIAL
CURSO 2016/2017

PADRINO LV PROMOCION"

Avintia

HOTELES

Continuamos con un lomo de
bacalao con manitas de ministro y
crujiente de jamon ibérico.
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Maridado con un Montelciego
crianza 2014.
D.O.C. Rioja.

Empieza a caer la noche cuando
nos sirven un estupendo rabo de
anojo con salsa de vinotxo, cebolla
encurtida y rucula.
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Maridado con un Camino de
Castilla reserva 2012.
D.O. Ribera del Duero.

Terminamos con un Cremoso de
platano con su chispa
v helado de violetas.
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Maridado con un Don Pablo Porto
white

Mend

Goca de sarding ahumads con pimients.
mansane, berenjens, col y pest de.

A spers saramren el
Gasecre 2016 0.0, Martere

Lomo de bacalas con montas de minstre.
¥ erupente de jomin ibérico

A sl crarm 004
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Rabo de aisjo con salvs de vimetxs.
cebolls e

Ak Corins on Casti reses 2012
ol buare

Gremas de plétane con su chispa
 helado de woietes
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El comentario del maridaje de los vinos lo realizo una alumna del ultimo curso,

Mercedes Minifio Meis (va Antigua Alumna de la Promocion LVI “Avintia Hoteles”).

Tras el café, los discursos de agradecimiento y los “mignardises” se procedio al acto de
clausura de esta singular y entraniable velada, donde Maria y Marcos nos invitaron a visitar su

casa siempre que queramos.

Hasta la proxima...



